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Editoriale del Presidente
Cari Amici Apicoltori,
  Siamo ormai giunti alla fi ne di questo 2024. E’ stato un anno molto impegnativo per l’Associazione, per le molteplici 
attività svolte e per le gravose incombenze di carattere burocratico. Durante la stagione sono stati consegnati n. 200 nuclei d’api e 
n. 380 arnie oltre ai sublimatori, alle api regine ed alle arniette da 6 telaini.
Sono stati organizzati 10 corsi di formazione e 4 importanti Convegni di apicoltura oltre alla numerose riunioni di zona ed agli incontri 
tecnici di aggiornamento. Abbiamo svolto attività in varie scuole primarie della provincia e manifestazioni varie sul territorio. Tutto 
questo è stato possibile anche grazie ai fi nanziamenti comunitari del Reg. 2021/2115.
Con i fi nanziamenti regionali abbiamo invece aderito, tramite l’Istituto Zoop. Sperimentale delle Venezie, al progetto Nutriapi 2024 
che ci ha permesso la distribuzione-gratuita-di vari tipi di candito e glucosio per le nostre api.
Ora mi preme ricordare l’ultimo appuntamento del 2024 con il Convegno ed Assemblea del prossimo 15 Dicembre a Legnaro, come 
da programma sottostante.
Concludo con l’augurio più sincero per le prossime festività a Voi ed alle Vs. Famiglie, da parte mia e del Consiglio Direttivo.

Il Presidente APA PAD

Silvano Zanforlin

ASSEMBLEA STRAORDINARIA e CONVEGNO Domenica 15 Dicembre 2024 
Sala Agricoltura - Corte Benedettina - LEGNARO - Via Orsaretto  

• 8.30  Registrazione dei partecipanti e saluti del Presidente Silvano Zanforlin e: 
  del Pro Rettore di Agripolis Dott. Paolo Sambo
  del Sindaco del Comune di Legnaro Dott. Vincenzo Danieletto e dell’Assessore Cristina Licata 
  del Consigliere Regionale Dott.ssa Elisa Venturini-
  del Vice Pres. Provinciale Dott. Vincenzo Gottardo -

CONVEGNO:
• 9.00  Relatore: Dott. Salvatore Ziliani: L’importanza di allevare le api locali - 

Mercato del miele - scenario attuale e nuove prospettive.
• 11.00  Pausa Caffè
• 11.15  Relatore: Dott. Mattia Schiavo della ditta Chemicals Laif : 
  Aggiornamento sui nuovi prodotti per trattamento alla varroa.
• 12.00 Consegna targhe agli apicoltori anziani e Premiazione 19° Concorso Mieli APA PAD
• 11.50 Consegna targhe agli apicoltori anziani e Premiazione del 19° Concorso Nazionale del miele APA Pad
• 12.20 Estrazione premi lotteria-
• 12.45 Aperitivo e Buffet

 • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • •
PREMIAZIONE NOSTRI SOCI APICOLTORI

Continua la tradizione di premiare con una targa quei Soci che hanno dedicato, con passione, gran parte della loro vita 
all’Apicoltura. Quest’anno il riconoscimento andrà ai Soci:

• 12.00 Consegna targhe agli apicoltori anziani e Premiazione 19° Concorso Mieli APA PAD

L’INFORMATORE  
Bollettino di informazione per gli associati all’A.P.A. Pad. 

ASSOCIAZIONE PATAVINA APICOLTORI IN PADOVA 

 
                                                                  ANNO 2024 - NUMERO  4 
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EDITORIALE DEL PRESIDENTE 
Cari amici apicoltori , 
Siamo ormai giunti alla fine di questo 2024. E’ stato un anno molto impegnativo per l’Associazione, per le molteplici 
attività svolte e per le gravose incombenze di carattere burocratico. 
Durante la stagione sono stati consegnati n. 200 nuclei d’api e n. 380 arnie oltre ai sublimatori, alle api regine ed alle 
arniette da 6 telaini. 
Sono stati organizzati 10 corsi di formazione e 4 importanti Convegni di apicoltura oltre alla numerose riunioni di zona 
ed agli incontri tecnici di aggiornamento. 
Abbiamo svolto attività in varie scuole primarie della provincia e manifestazioni varie sul territorio. 
Tutto questo è stato possibile  anche grazie ai finanziamenti comunitari del Reg. 2021/2115. 
Con i finanziamenti regionali abbiamo invece aderito, tramite l’Istituto Zoop. Sperimentale delle Venezie, al progetto 
Nutriapi 2024 che ci ha permesso la distribuzione—gratuita—di vari tipi di candito e glucosio per le nostre api. 
Ora mi preme ricordare l’ultimo appuntamento del 2024 con il Convegno ed Assemblea del prossimo 15 Dicembre a 
Legnaro, come da programma sottostante. 
Concludo con l’augurio più sincero per le prossime festività a Voi ed alle Vs. Famiglie, da parte mia e del Consiglio 
Direttivo. 
                                                                                                                                                              Il Presidente 
                                                                                                                                                          Silvano Zanforlin 
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ASSEMBLEA STRAORDINARIA e  CONVEGNO                             
  Domenica 15 Dicembre 2024 

Sala Agricoltura—Corte Benedettina—Via Orsaretto—LEGNARO—PADOVA  
 
   8.30  Registrazione dei partecipanti e saluti del Presidente  Silvano Zanforlin  e: 
            del Pro Rettore di Agripolis Dott. Paolo Sambo 
            del Sindaco del Comune di Legnaro  Dott. Vincenzo Danieletto e dell’Assessore Cristina Licata 
            del Consigliere Regionale  Dott.ssa Elisa Venturini- 
            del Vice Pres. Provinciale  Dott. Vincenzo Gottardo - 

   CONVEGNO:  
  9.00 Relatore: Dott.  Salvatore Ziliani: L’importanza di allevare le api locali—Mercato del miele–  
                           scenario attuale e nuove prospettive. 
11.00 Pausa Caffè 
11.15 Relatore: Dott. Mattia Schiavo della ditta Chemicals Laif :  
                            Aggiornamento sui nuovi prodotti per trattamento alla varroa. 
12.00 Consegna targhe agli apicoltori anziani  e Premiazione 19°  Concorso Mieli APA PAD 
11.50 Consegna targhe agli apicoltori anziani e Premiazione del 19° Concorso Nazionale del miele  APA Pad- 
12.20 Estrazione premi lotteria-  
12.45 Aperitivo e Buffet 
 
PREMIAZIONE NOSTRI SOCI APICOLTORI 
Continua la tradizione di premiare con una targa quei Soci che hanno dedicato, con passione, gran parte della loro 
vita all’Apicoltura. Quest’anno il riconoscimento andrà ai   Soci: 
 BIANCHIN ANGELO 
 MAGAROTTO LUCIANO 
 MASSARO GIANPAOLO 
 ONGARO GIUSEPPE 
 PAGGIARO GUERRINO 
 SCACCO LUCIA 
 TELLARINI ANACLETO 
 

LAVORI IN APIARIO

La stagione invernale è ottima per iniziare a costruire i 
nuovi telai con la cera derivata dalla disopercolatura dei favi, 
in tal modo, quando sarà il momento opportuno, si potranno 
dare alle api per sostituire i favi ormai vecchi.
Nel mese di dicembre ci si deve accertare che la coibenta- 
zione delle arnie, se eseguita, sia ancora effi cace e che non 
si crei eccessivo ristagno di umidità all’interno dell’alveare. 
E’ opportuno che l’arnia sia correttamente arieggiata.
Bisogna poi evitare che animali estranei entrino all’interno 
dell’arnia per costruire il proprio nido.
Per questo motivo è necessario restringere la porticina 
d’entrata.
Nel mese di gennaio bisogna prestare particolare attenzione 
allo stato delle scorte. E’ bene capire se l’alveare necessità di 
essere nutrito con del candito o meno.
Se si scorgono palline di pollini si ha la certezza che la 
famiglia ha iniziato ad importare.
Nel mese di febbraio, con le temperature ancora rigide, 
devono essere svolte alcune operazioni importanti per con- 
sentire la corretta ripresa della famiglia soprattutto se si vuole 
già godere delle prime fi oriture.
E’ necessario accertarsi dello stato di salute delle varie 
famiglie, dello stato delle loro scorte e del loro stadio di 
sviluppo.

ALMANACCO 2025
Anche per il 2025 abbiamo pubblicato l‘”Almanacco” con 
gli atti dei Convegni ed interessanti articoli sulle ultime novità 
del settore. Sarà disponibile al Convegno del 15 Dicembre e 
successivamente in segreteria.
E’ gradita un’offerta libera e volontaria.

APIMELL 2025 - PIACENZA
E’ ns. intenzione organizzare la corriera per visitare a Piacenza 
l’importante Fiera del settore per Domenica 09 Marzo 
2025. Vi invitiamo a dare la Vs. adesione in segreteria entro 
il 10 Febbraio 2025. Con l’adesione è previsto il versamento 
della caparra di € 15.00 pro- capite.

PROGRAMMA
incontri aggiornamento tecnico 2025

ZONA MONTAGNANESE:
Tecnici: Buson Ferruccio - Crema Aurelio
Circolo Parrocchiale NOI - Megliadino San Fidenzio
05/01-02/02-02/03-06/04–04/05-01/06 ore 09.00-11.00

ZONA ALTA PADOVANA :
Tecnici: Centenaro Silvano - Simionato Pierluigi
Santa Giustina in Colle presso Sala Pubblica del Comune
07/01-04/02– 04/03-01/04– 06/05 ore 20.30-22.30

ZONA PIOVESE-VENEZIANA:
Tecnici: Faggin Luca - Gambalunga Mattia - Ureche Valerio 
Vigonovo - Sala Polivalente del Comune-Via Veneto n. 2 
13/01-03/02-03/03-07/04-05/05– ore 21.00-23.00

SACCOLONGO:
Centro Culturale Al Parco- Via Roma 53
Tecnico: Mizzon Giacomo 09/01-13/02-13/03-10/04-08/05 
ore 20.30-22.30

Servizi Associativi e contatti utili
Presidente
Il Presidente - Zanforlin Silvano può essere contattato al 
N. 340 3256982 oppure al seguente indirizzo:
E– mail: zanforlin1154@gmail.com
Segreteria Associativa Lunedì 10.30/12.30 
   Mercoledì 15.30/19.00
E-mail: segreteria@apapadpadova.it
Servizio Anagrafe Apistica
E-mail: anagrafe@apapadpadova.it
Questo servizio viene svolto online prevalentemente nella 
giornata di sabato.
Magazzino:
Lunedì 08.30/12.00 Mercoledì 15.30/19.00 Sabato   
08.30/12.00
E-mail: magazzino@apapadpadova.it

Lotteria 2024:
Continua la tradizionale lotteria con 30 premi.

In occasione del Convegno del 15/12 sarà consegnato 
un biglietto omaggio a tutti i partecipanti, ulteriori 
biglietti saranno venduti dai ns. incaricati al costo di € 1.00. 
Tutti i premi saranno consegnati alla fi ne del Convegno.
Cogliamo l’occasione per ringraziare sentitamente i 
ns. fornitori, da sempre disponibili e partecipi alle ns. 
iniziative, per il materiale gentilmente offerto.

La presente pubblicazione è stata oggetto di aiuto pubblico a sensi del Reg. 2021/2115 

settore Apicoltura - sottoprogramma 2024/2025 - CUP B92H24007740005

In redazione: Zanforlin Silvano-Barbato Daniela - Stampa del 01/12/2024
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• BIANCHIN ANGELO
• MAGAROTTO LUCIANO
• MASSARO GIANPAOLO
• ONGARO GIUSEPPE

• PAGGIARO GUERRINO
• SCACCO LUCIA
• TELLARINI ANACLETO

ASSEMBLEA STRAORDINARIA e CONVEGNO Domenica 15 Dicembre 2024 

Il Presidente - Zanforlin Silvano può essere contattato al 
N. 340 3256982 oppure al seguente indirizzo:

 Lunedì 10.30/12.30 
   Mercoledì 15.30/19.00

• 11.50 Consegna targhe agli apicoltori anziani e Premiazione del 19° Concorso Nazionale del miele APA Pad

05/01-02/02-02/03-06/04–04/05-01/06 ore 09.00-11.00

Santa Giustina in Colle presso Sala Pubblica del Comune

della caparra di € 15.00 pro- capite.

incontri aggiornamento tecnico 2025

Continua la tradizione di premiare con una targa quei Soci che hanno dedicato, con passione, gran parte della loro vita 

incontri aggiornamento tecnico 2025

Continua la tradizione di premiare con una targa quei Soci che hanno dedicato, con passione, gran parte della loro vita 

, dello stato delle loro scorte e del loro stadio di 

Anche per il 2025 abbiamo pubblicato l‘”Almanacco” con Anche per il 2025 abbiamo pubblicato l‘”Almanacco” con Anche per il 2025 abbiamo pubblicato l‘”Almanacco”

La stagione invernale è ottima per iniziare a costruire i 
nuovi telai con la cera derivata dalla disopercolatura dei favi, nuovi telai con la cera derivata dalla disopercolatura dei favi, nuovi telai

CHIUSURA INVERNALE:
Dal 19 DICEMBRE 2024 al 10 GENNAIO 2025

Ci giungono segnalazioni, da alcune zone, che il notiziario 
associativo arriva con notevole ritardo. Purtroppo ciò non 
dipende dalla nostra segreteria bensì dal servizio postale. 
Per ovviare a questo inconveniente Vi suggeriamo di 
iscriverVi alla newsletter del nostro sito completamente 
rinnovato: www.apapadpadova.it



ASSISTENZA TECNICA 
La nostra Associazione svolge l’assistenza tecnica e consulenza gra-
tuitamente, avvalendosi dei propri Tecnici come da seguente elenco 
recentemente aggiornato con l’inserimento di nuovi Tecnici
BUSON  FERRUCCIO  338 8535452 
AGUGLIARO - ALBETTONE - ALONTE - ARZIGNANO - ASIAGO
BORGO VENETO - CAMISANO VICENTIN - CINTO - COLOGNA 
VENETA - GRISIGNANO DI ZOCCO - LOZZO ATESTINO - 
MEGLIADINO SAN VITALE - MONTEGALDA - MONTEGALDELLA 
NOVENTA VICENTINA - ORGIANO - POJANA MAGGIORE - 
SANTA MARGHERITA D’ADIGE - SAREGO - SOSSANO - TORRE 
BELVICINO - VALLI DEL PASUBIO - VERONA - VO’ - CAMPIGLIA 
DEI BERICI. 
CAVALLARIN LIVIO  347 6634546 
CARCERI - ESTE - GRANZE - OSPEDALETTO EUGANEO 
PONSO - SANT’ELENA D’ESTE - SANT’URBANO - VESCOVANA 
VIGHIZZOLO D’ESTE - VILLA ESTENSE. 
CREMA AURELIO  349 2977834 
ADRIA - ARQUA’ POLESINE - BADIA POLESINE - BARBARANO 
VICENTINO - BASSANO DEL GRAPPA - CASALE DI SCODOSIA 
CASTELBALDO - CASTELGUGLIELMO - COSTA DI ROVIGO 
FRASSINELLE - POLESINE - LUSIA - MASI - MERLARA - 
MONTAGNANA - MOSSANO - OCCHIOBELLO- PIACENZA 
D’ADIGE – PONSO - PORTOTOLLE –ROSOLINA– ROVIGO 
URBANA -  PETTORAZZA GRIMANI  -  VILLA MARZANA-
VILLADOSE– LENDINARA - VILLAGA - CRESPINO. 
CENTENARO SILVANO  333 4120895 
CAMPODORO - CARMIGNANO  DI  BRENTA - CURTAROLO- 
FONTANIVA - GAZZO PADOVANO-GRANTORTO-LIMENA 
MESTRINO-PIAZZOLA SUL BRENTA-RUBANO - SAN PIETRO IN 
GU’- TOMBOLO - VIGODARZERE - VILLAFRANCA . 
FAGGIN  LUCA  349 7238740  
CAMPOLONGO MAGGIORE - CAMPONOGARA - FOSSO’ - 
SAONARA. 
GAMBALUNGA MATTIA - 340 8415142 
CAMIN - GRANZE DI CAMIN - DOLO - FIESSO D’ARTICO - 
MIRA -  MIRANO - NOALE - NOVENTA PADOVANA - SALZANO 
SANTA MARIA DI SALA – SCORZE’- VENEZIA. 
MANFRIN ALBERTO  389 0780086 
ARQUA’ PETRARCA - BAONE– MONSELICE. 
MIZZON GIACOMO  347 6366506 
ABANO TERME -  BASTIA DI ROVOLON - CERVARESE 
SANTACROCE– MONTEGROTTO TERME- ROVOLON - 
SACCOLONGO SELVAZZANO- TEOLO-  VEGGIANO. 
NIERO CELESTINO 349 5146411 
BORGORICCO - CADONEGHE - CAMPODARSEGO - CAMPO-
SAMPIERO - CASTELFRANCO - LOREGGIA - MASSANZAGO 
- MORGANO - PIOMBINO DESE - REFRONTOLO - RONCADE 
-SANTA GIUSTINA IN COLLE-TREBASELEGHE - TREVISO - VI-
GONZA VILLANOVA DI CAMPOSAMPIERO - LIMENA. 
SAMOGIZIO LORENZO - 327 0433785 
BATTAGLIA TERME - BOARA  PISANI - GALZIGNANO - 
PERNUMIA - POZZONOVO - SAN PIETRO VIMINARIO - 
SOLESINO - STANGHELLA - TORREGLIA. 
SANCINETI MARTINO 340 5044520 
PADOVA  
SIMIONATO PIERLUIGI - 340 7257836 
CAMPO SAN MARTINO - CITTADELLA - SAN GIORGIO IN 
BOSCO - GALLIERA VENETA - SAN GIORGIO DELLE PERTICHE 
- SAN MARTINO DI LUPARI –VILLA DEL CONTE. 
URECHE VALERIO  329 7652294 
ARZERGRANDE - BOJON - BRUGINE - CAMPAGNALUPIA-
CAVARZERE - CHIOGGIA - CODEVIGO - CORREZZOLA - 
LEGNARO PIANIGA - PIOVE DI SACCO - PONTELONGO - 
SANT’ANGELO DI PIOVE DI SACCO - STRA’ - VIGONOVO. 
ZANFORLIN SILVANO  340 3256982 
AGNA - ALBIGNASEGO - ANGUILLARA VENETA - ARRE - BA-
GNOLI - BOVOLENTA - CANDIANA - CARTURA - CASALSE-
RUGO - CONSELVE - DUE CARRARE - MASERA’ - POLVERARA 
-PONTE SAN NICOLO’- TERRASSA PADOVANA - TRIBANO.

19° Concorso per la selezione dei 
migliori Mieli APAPAD alla memoria 

della Prof.ssa Flavia Bedin
Ringraziamo i Soci che hanno voluto partecipare a questo 
Concorso ormai giunto alla 19ª edizione.
I campioni pervenuti sono stati 42 seppur con un’annata diffi -
cile sotto vari aspetti.
Ci complimentiamo con i partecipanti per aver presentato in 
modo adeguato e corretto i vari campioni.
Ringraziamo la Commissione per l’analisi sensoriale per la di-
sponibilità e per il lavoro svolto con la massima scrupolosità.
L’esigenza di questo ns. Concorso è sorta per stimolare i ns. 
Soci a produrre un miele di qualità e per correggere eventuali 
errori durante tutte le fasi di produzione e confezionamento.
Possiamo affermare con soddisfazione che i risultati raggiunti 
sono buoni, ma continueremo con i ns. corsi i ns. convegni 
e con i numerosi incontri di aggiornamento a fornire tutte le 
informazioni al fi ne di migliorare ancor di più questo prezioso 
lavoro che svolgete con tanta passione.

MAGAZZINO APA PAD
Ricordiamo ai nostri Soci che l’Associazione è dotata di 
un rifornito magazzino con tutta l’attrezzatura  apistica  
necessaria alla ns. attività. Inoltre potete contare su una 

valida consulenza per i Vostri acquisti.
A breve saranno disponibili articoli a prezzi scontatissimi!!
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INTERVENTI INFORMATIVI 2025
CASALE DI SCODOSIA - PD
Presso Sala Comunale Piazza Aldo Moro
Referente: Buson Ferruccio 338/8535452 - ferrucciobsn@gmail.com
MARTEDI’ e GIOVEDI’ ore 20.00 /22.30
09/01/2025-14/01-16/01-21/01– 23/01 -parte teorica
lezione in apiario ore 09.00/12.30 - c/o apiario di Buson 
Ferruccio- via Vegro n. 9 –Borgo Veneto-data da defi nire

CITTADELLA - PD
Presso Sala Comunale 
Referente Centenaro Silvano tel. 333 4120895 
silvano.centenaro@alice.it
GIOVEDI’ ore 20.00 /22.30
16/01/2025-23/01-30-01-06/02-13/02-parte teorica
lezione in apiario ore 09.00/12.30- c/o apiario Parco Palude di 
Onara di Tombolo-data da defi nire

CAMPODARSEGO - PD
Presso Sala Comunale 
Referente: Zanforlin Silvano 340 3256985 - zanforlin1154@gmail.com 
GIOVEDI’ ore 20.00/22.30
06/02/2025 - 13/02-20/02-27/02-05/03-parte teorica
lezione in apiario ore 09.00/12.30 c/o apiario scuola
via Cave n.172-Padova-data da defi nire

CAMPOSAMPIERO- PD
Presso Sala Comunale sita in Villa Campello 
Via Tiso da Camposampiero 14
Referente: Niero Celestino 349 5146411 
segreteria@apapadpadova.it
LUNEDI’ ore 20.00/22.30
10/02/2025-17/02-24/02– 03/03– 10/03-parte teorica
lezione in apiario ore 09.00/12.30 c/o apiario scuola
via Cave n.172-Padova-data da defi nire

FRATTA POLESINE-RO
Presso Sala Comunale 
Referente: Pacchin Alessio-tel. 348/3423488 - apacchin@gmail.com
GIOVEDI’ore 20.00/22.30
13/02/2025– 20/02– 27/02-06/03-13/03- parte teorica
lezione in apiario ore 09.00/12.30 c/o apiario di Crema Aurelio 
Via Altaura Vallarana n. 2827-Casale di Scodosia-data da defi nire

MONSELICE-PD
Presso l’I.S.I.S. “J.F. KENNEDY” Via A. De Gasperi n. 20 
Referente: Beria Stefano 348 3120269 
beria.stefano@iiskennedy.edu.it
GIOVEDI’ore 20.00 /22.30
20/02/2025-27/02-06/03-13/03-20/03 parte teorica
lezione in apiario ore 09.00/12.30 c/o apiario I. J.F. Kennedy 
Data da defi nire

CAMISANO VICENTINO-VI 
Presso Sala Comunale 
Referente Centenaro Silvano tel. 333 4120895 
silvano.centenaro@alice.it
VENERDI’ ore 20.00/22.30
21/02/2025-28/02-07/03-14/03-21/03 parte teorica
lezione in apiario ore 09.00/12.30- c/o apiario di Canton Alberto 
via San Daniele n. 61-Camisano Vicentino-data da defi nire

PADOVA
Presso Parrocchia Beata Vergine Maria del Perpetuo Suffragio- 
Via Tartaglia n. 6-Padova
Adesioni presso segreteria associativa: tel. 049/8685762 
segreteria@apapadpadova.it
SABATO ore 9.30/12.00
22/02/2025– 01/03-08/03– 15/03 –22/03 – parte teorica
lezione in apiario ore 09.00/12.30 -via Cave n.172 PD 29/03/2025

STRA’ - VE
Presso locali del Comune da defi nire 
Referente: Gambalunga Mattia 351 5069415 
gambalungamattia90@gmail.com
MERCOLEDI’ ore 20.00 /22.30
05/03/2025– 12/03-19/03-26/03 –02/04– parte teorica
lezione in apiario ore 09.00/12.30 c/o apiario Volpato Alberto 
Liettoli di Campolongo Maggiore-VE- 05/04/2025

ESTE - PD 
Presso locali da defi nire
Referente: Samogizio Lorenzo 327 0433785 
lorenzo.samogizio@tiscali.it
MARTEDI’ ore 20.00/22.30
25/02/2025-04/03-11/03-18/03-25/03 parte teorica
lezione in apiario ore 09.00/12.30 c/o apiario di Buson Ferruc- 
cio via Vegro n. 9 –Borgo Veneto-data da defi nire

• • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • •

GLI ARGOMENTI DEGLI INCONTRI SONO I SEGUENTI:

IL MONDO DELLE API - ATTREZZATURA APISTICA E 
TECNICA DI CONDUZIONE DELL’ALVEARE - PATOLOGIA 
APISTICA E NORME DI SICUREZZA DELL’APICOLTORE - 

FLORA APISTICA E PRODOTTI DELL’ALVEARE - PRATICA IN 
AZIENDA - SMIELATURA E CONFEZIONAMENTO

Le iscrizioni sono aperte per tutti i corsi e possono essere 
effettuate direttamente presso la ns. segreteria al seguente 
indirizzo: segreteria@apapadpadova.it oppure presso i referenti 
indicati per i singoli corsi.
La scheda di adesione ai corsi obbligatoria è scaricabile dal ns. 
sito www.apapadpadova.it, oppure va richiesta in segreteria.
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La quota di partecipazione al corso ammonta a € 50.00.
E’ possibile, durante il corso, l’acquisto del testo: Apicoltura 
Tecnica e Pratica di A. Pistoia a prezzo scontato.

N.B.: Chi si iscrive AD INIZIO CORSO all’Associazione PER LA 
PRIMA VOLTA avrà la priorità nell’assegnazione di almeno 1 
arnia ed 1 nucleo d’api a prezzo agevolato.

Si è pensato inoltre di dare la possibilità di ripetere il corso ai 
Soci che hanno frequentato i ns. corsi nel 2024 e che vogliono 
ripassare i vari argomenti. Agli interessati si chiede un 
piccolo contributo di € 25,00 . Anche per questi è necessaria 
l’iscrizione tramite l’apposita scheda.

MONTAGNANA - MOSSANO - OCCHIOBELLO- PIACENZA 

lavoro che svolgete con tanta passione.

MAGAZZINO APA PAD
Ricordiamo ai nostri Soci che l’Associazione è dotata di 

16/01/2025-23/01-30-01-06/02-13/02-parte teorica

ISCRIZIONI 2025 
TANTI  MOTIVI  VALIDI ....
PER  ISCRIVERSI ALL’APA PAD 
1) Perché la pratica per l’iscrizione e l’aggiornamento annua-

le  in Anagrafe Apistica sono gratis. 
2) Perché i nostri iscritti benefi ciano  dell’Assicurazione RC 

gratuita  per tutti gli alveari e per tutti gli apiari censiti in 
BDA e anche per l’apicoltore. 

3) Perché disponiamo di una “Sala di smielatura collettiva”  
autorizzata per i Soci Apicoltori che vogliono vendere il 
proprio miele nel pieno rispetto delle normative igieni-
co-sanitarie. 

4) Perché disponiamo di un magazzino sempre fornitissimo 
con attrezzature di elevata qualità  seguito con professio-
nalità ed attenzione dal ns. Socio Zago Andrea. 

5) Perché organizziamo interventi formativi in apicoltura per 
principianti e corsi a livello avanzato. 

6) Perché collaboriamo attivamente con l’Ist. Zoop. Sperimenta-
le delle Venezie per progetti di ricerca e di monitoraggio. 

7) Perché l’APA Pad è presente in Consulta Regionale per 
l’Apicoltura e dar voce, per quanto possibile, alle richieste 
degli apicoltori. 

8) Perché disponiamo di una fornita biblioteca a disposizione 
dei propri Soci. 

9) Perché garantiamo l’assistenza tecnica gratis tramite i Tecnici 
Apistici sempre disponibili per consulenze e visite in apiario. 

10) Perché organizziamo incontri e Convegni per affrontare ar-
gomenti sanitari, fi scali ecc. ecc. 
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ISCRIZIONI 2025 
TANTI  MOTIVI  VALIDI ....
PER  ISCRIVERSI ALL’APA PAD 

19° Concorso per la selezione dei migliori 
Mieli APAPAD alla memoria della 
Prof.ssa Flavia Bedin

Ringraziamo i Soci che hanno voluto partecipare a que-
sto Concorso ormai giunto alla 19a edizione.
I campioni pervenuti sono stati 42 seppur con un’anna-
ta difficile sotto vari aspetti.
Ci complimentiamo con i partecipanti per aver presen-
tato in modo adeguato e corretto i vari campioni. 
Ringraziamo la Commissione per l’analisi sensoriale 
per la disponibilità e per il lavoro svolto con la massi-
ma scrupolosità. 
L’esigenza di questo ns. Concorso è sorta per stimolare 
i ns. Soci a produrre un miele di qualità e per corregge-
re eventuali errori durante tutte le fasi di produzione e 
confezionamento. 
Possiamo affermare con soddisfazione che i risultati 
raggiunti sono buoni, ma continueremo con i ns. corsi i 
ns. convegni e con i numerosi incontri di aggiornamen-
to a fornire tutte le informazioni al fine di migliorare 
ancor di più  questo prezioso lavoro  che svolgete con 
tanta passione. 

MAGAZZINO APA PAD

Ricordiamo ai nostri Soci 
che l’Associazione è dota-
ta di un rifornito magaz-
zino con tutta l’attrezza-
tura apistica necessaria 

alla ns. attività.

Inoltre potete contare su una valida consulenza 
per i Vostri acquisti.
A breve saran-
no disponibili 
articoli a prezzi 
scontatissimi!!

ASSISTENZA TECNICA
La nostra Associazione svolge l’assistenza tecnica e con-
sulenza—gratuitamente - avvalendosi dei propri Tecnici 

come da seguente elenco recentemente aggiornato con l’inserimento 
di nuovi Tecnici 

BUSON  FERRUCCIO  338 8535452
AGUGLIARO -ALBETTONE-—ALONTE- ARZIGNANO-ASIAGO-
BORGO VENETO-CAMISANO VICENTIN--CINTO-COLOGNA VENE-
TA-GRISIGNANO DI ZOCCO-LOZZO ATESTINO-MEGLIADINO SAN 
VITALE-MONTEGALDA—MONTEGALDELLA-NOVENTA VICENTI-
NA-ORGIANO-POJANA MAGGIORE-SANTA MARGHERITA D’ADIGE
– SAREGO -SOSSANO -TORRE BELVICINO—VALLI DEL PASUBIO—
VERONA-VO’- CAMPIGLIA DEI BERICI.

CAVALLARIN LIVIO  347 6634546
CARCERI—ESTE-GRANZE—OSPEDALETTO  EUGANEO -PONSO-
SANT’ELENA D’ESTE -SANT’URBANO-VESCOVANA-VIGHIZZOLO 
D’ESTE-VILLA ESTENSE.

CREMA AURELIO  349 2977834
ADRIA—ARQUA’ POLESINE -BADIA POLESINE—BARBARANO VICENTINO—
BASSANO DEL GRAPPA——CASALE DI SCODOSIA—CASTELBALDO—
CASTELGUGLIELMO- COSTA DI ROVIGO—FRASSINELLE POLESINE– LU-
SIA—MASI—MERLARA—MONTAGNANA-MOSSANO—OCCHIOBELLO- PIA-
CENZA D’ADIGE – PONSO—PORTOTOLLE –ROSOLINA– ROVIGO -URBANA—
PETTORAZZA GRIMANI — VILLA MARZANA-VILLADOSE– LENDINARA—
VILLAGA—CRESPINO.

CENTENARO SILVANO  333 4120895
CAMPODORO—CARMIGNANO DI BRENTA-CURTAROLO-
FONTANIVA-GAZZO PADOVANO-GRANTORTO-LIMENA -
MESTRINO-PIAZZOLA SUL BRENTA-RUBANO -SAN PIETRO IN GU’-
TOMBOLO—VIGODARZERE-VILLAFRANCA .

FAGGIN  LUCA  349 7238740 
CAMPOLONGO MAGGIORE-CAMPONOGARA– FOSSO’ - SAONARA.

GAMBALUNGA MATTIA—340 8415142
CAMIN -GRANZE DI CAMIN– DOLO—FIESSO D’ARTICO -MIRA—MIRANO—
NOALE -NOVENTA PADOVANA—SALZANO—SANTA MARIA DI SALA –
SCORZE’- VENEZIA.

MANFRIN ALBERTO  389 0780086
ARQUA’ PETRARCA—BAONE– MONSELICE.

MIZZON GIACOMO  347 6366506
ABANO TERME— BASTIA DI ROVOLON- CERVARESE SANTA CRO-
CE– MONTEGROTTO TERME- ROVOLON—SACCOLONGO- SELVAZ-
ZANO- TEOLO-  VEGGIANO.

NIERO CELESTINO 349 5146411
BORGORICCO—CADONEGHE-CAMPODARSEGO-
CAMPOSAMPIERO—CASTELFRANCO–LOREGGIA-MASSANZAGO -
MORGANO -PIOMBINO DESE-REFRONTOLO -RONCADE -SANTA 
GIUSTINA IN COLLE-TREBASELEGHE– TREVISO-VIGONZA-
VILLANOVA DI CAMPOSAMPIERO-LIMANA.

SAMOGIZIO LORENZO—327 0433785
BATTAGLIA TERME –BOARA PISANI- GALZIGNANO—PERNUMIA–
POZZONOVO- SAN PIETRO VIMINARIO—SOLESINO - STANGHEL-
LA—TORREGLIA.

SANCINETI MARTINO 340 5044520
PADOVA 

SIMIONATO PIERLUIGI—340 7257836
CAMPO SAN MARTINO– CITTADELLA-SAN GIORGIO IN BOSCO-
GALLIERA VENETA– SAN GIORGIO DELLE PERTICHE-SAN MARTI-
NO DI LUPARI –VILLA DEL CONTE.

URECHE VALERIO  329 7652294
ARZERGRANDE-BOJON-BRUGINE-CAMPAGNALUPIA-CAVARZERE-
CHIOGGIA-CODEVIGO-CORREZZOLA-LEGNARO-PIANIGA-PIOVE 
DI SACCO-PONTELONGO-SANT’ANGELO DI PIOVE DI SACCO-
STRA’- VIGONOVO.

ZANFORLIN SILVANO  340 3256982
AGNA—ALBIGNASEGO– ANGUILLARA VENETA- ARRE-BAGNOLI -
BOVOLENTA-CANDIANA– CARTURA -CASALSERUGO—CONSELVE 
- DUE CARRARE- MASERA’ - POLVERARA -PONTE SAN NICOLO’-
TERRASSA PADOVANA -TRIBANO.
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ASSISTENZA TECNICA 
La nostra Associazione svolge l’assistenza tecnica e consulenza gra-
tuitamente, avvalendosi dei propri Tecnici come da seguente elenco 
recentemente aggiornato con l’inserimento di nuovi Tecnici
BUSON  FERRUCCIO  338 8535452 
AGUGLIARO - ALBETTONE - ALONTE - ARZIGNANO - ASIAGO
BORGO VENETO - CAMISANO VICENTIN - CINTO - COLOGNA 
VENETA - GRISIGNANO DI ZOCCO - LOZZO ATESTINO - 
MEGLIADINO SAN VITALE - MONTEGALDA - MONTEGALDELLA 
NOVENTA VICENTINA - ORGIANO - POJANA MAGGIORE - 
SANTA MARGHERITA D’ADIGE - SAREGO - SOSSANO - TORRE 
BELVICINO - VALLI DEL PASUBIO - VERONA - VO’ - CAMPIGLIA 
DEI BERICI. 
CAVALLARIN LIVIO  347 6634546 
CARCERI - ESTE - GRANZE - OSPEDALETTO EUGANEO 
PONSO - SANT’ELENA D’ESTE - SANT’URBANO - VESCOVANA 
VIGHIZZOLO D’ESTE - VILLA ESTENSE. 
CREMA AURELIO  349 2977834 
ADRIA - ARQUA’ POLESINE - BADIA POLESINE - BARBARANO 
VICENTINO - BASSANO DEL GRAPPA - CASALE DI SCODOSIA 
CASTELBALDO - CASTELGUGLIELMO - COSTA DI ROVIGO 
FRASSINELLE - POLESINE - LUSIA - MASI - MERLARA - 
MONTAGNANA - MOSSANO - OCCHIOBELLO- PIACENZA 
D’ADIGE – PONSO - PORTOTOLLE –ROSOLINA– ROVIGO 
URBANA -  PETTORAZZA GRIMANI  -  VILLA MARZANA-
VILLADOSE– LENDINARA - VILLAGA - CRESPINO. 
CENTENARO SILVANO  333 4120895 
CAMPODORO - CARMIGNANO  DI  BRENTA - CURTAROLO- 
FONTANIVA - GAZZO PADOVANO-GRANTORTO-LIMENA 
MESTRINO-PIAZZOLA SUL BRENTA-RUBANO - SAN PIETRO IN 
GU’- TOMBOLO - VIGODARZERE - VILLAFRANCA . 
FAGGIN  LUCA  349 7238740  
CAMPOLONGO MAGGIORE - CAMPONOGARA - FOSSO’ - 
SAONARA. 
GAMBALUNGA MATTIA - 340 8415142 
CAMIN - GRANZE DI CAMIN - DOLO - FIESSO D’ARTICO - 
MIRA -  MIRANO - NOALE - NOVENTA PADOVANA - SALZANO 
SANTA MARIA DI SALA – SCORZE’- VENEZIA. 
MANFRIN ALBERTO  389 0780086 
ARQUA’ PETRARCA - BAONE– MONSELICE. 
MIZZON GIACOMO  347 6366506 
ABANO TERME -  BASTIA DI ROVOLON - CERVARESE 
SANTACROCE– MONTEGROTTO TERME- ROVOLON - 
SACCOLONGO SELVAZZANO- TEOLO-  VEGGIANO. 
NIERO CELESTINO 349 5146411 
BORGORICCO - CADONEGHE - CAMPODARSEGO - CAMPO-
SAMPIERO - CASTELFRANCO - LOREGGIA - MASSANZAGO 
- MORGANO - PIOMBINO DESE - REFRONTOLO - RONCADE 
-SANTA GIUSTINA IN COLLE-TREBASELEGHE - TREVISO - VI-
GONZA VILLANOVA DI CAMPOSAMPIERO - LIMENA. 
SAMOGIZIO LORENZO - 327 0433785 
BATTAGLIA TERME - BOARA  PISANI - GALZIGNANO - 
PERNUMIA - POZZONOVO - SAN PIETRO VIMINARIO - 
SOLESINO - STANGHELLA - TORREGLIA. 
SANCINETI MARTINO 340 5044520 
PADOVA  
SIMIONATO PIERLUIGI - 340 7257836 
CAMPO SAN MARTINO - CITTADELLA - SAN GIORGIO IN 
BOSCO - GALLIERA VENETA - SAN GIORGIO DELLE PERTICHE 
- SAN MARTINO DI LUPARI –VILLA DEL CONTE. 
URECHE VALERIO  329 7652294 
ARZERGRANDE - BOJON - BRUGINE - CAMPAGNALUPIA-
CAVARZERE - CHIOGGIA - CODEVIGO - CORREZZOLA - 
LEGNARO PIANIGA - PIOVE DI SACCO - PONTELONGO - 
SANT’ANGELO DI PIOVE DI SACCO - STRA’ - VIGONOVO. 
ZANFORLIN SILVANO  340 3256982 
AGNA - ALBIGNASEGO - ANGUILLARA VENETA - ARRE - BA-
GNOLI - BOVOLENTA - CANDIANA - CARTURA - CASALSE-
RUGO - CONSELVE - DUE CARRARE - MASERA’ - POLVERARA 
-PONTE SAN NICOLO’- TERRASSA PADOVANA - TRIBANO.

19° Concorso per la selezione dei 
migliori Mieli APAPAD alla memoria 

della Prof.ssa Flavia Bedin
Ringraziamo i Soci che hanno voluto partecipare a questo 
Concorso ormai giunto alla 19ª edizione.
I campioni pervenuti sono stati 42 seppur con un’annata diffi -
cile sotto vari aspetti.
Ci complimentiamo con i partecipanti per aver presentato in 
modo adeguato e corretto i vari campioni.
Ringraziamo la Commissione per l’analisi sensoriale per la di-
sponibilità e per il lavoro svolto con la massima scrupolosità.
L’esigenza di questo ns. Concorso è sorta per stimolare i ns. 
Soci a produrre un miele di qualità e per correggere eventuali 
errori durante tutte le fasi di produzione e confezionamento.
Possiamo affermare con soddisfazione che i risultati raggiunti 
sono buoni, ma continueremo con i ns. corsi i ns. convegni 
e con i numerosi incontri di aggiornamento a fornire tutte le 
informazioni al fi ne di migliorare ancor di più questo prezioso 
lavoro che svolgete con tanta passione.

MAGAZZINO APA PAD
Ricordiamo ai nostri Soci che l’Associazione è dotata di 
un rifornito magazzino con tutta l’attrezzatura  apistica  
necessaria alla ns. attività. Inoltre potete contare su una 

valida consulenza per i Vostri acquisti.
A breve saranno disponibili articoli a prezzi scontatissimi!!
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INTERVENTI INFORMATIVI 2025
CASALE DI SCODOSIA - PD
Presso Sala Comunale Piazza Aldo Moro
Referente: Buson Ferruccio 338/8535452 - ferrucciobsn@gmail.com
MARTEDI’ e GIOVEDI’ ore 20.00 /22.30
09/01/2025-14/01-16/01-21/01– 23/01 -parte teorica
lezione in apiario ore 09.00/12.30 - c/o apiario di Buson 
Ferruccio- via Vegro n. 9 –Borgo Veneto-data da defi nire

CITTADELLA - PD
Presso Sala Comunale 
Referente Centenaro Silvano tel. 333 4120895 
silvano.centenaro@alice.it
GIOVEDI’ ore 20.00 /22.30
16/01/2025-23/01-30-01-06/02-13/02-parte teorica
lezione in apiario ore 09.00/12.30- c/o apiario Parco Palude di 
Onara di Tombolo-data da defi nire

CAMPODARSEGO - PD
Presso Sala Comunale 
Referente: Zanforlin Silvano 340 3256985 - zanforlin1154@gmail.com 
GIOVEDI’ ore 20.00/22.30
06/02/2025 - 13/02-20/02-27/02-05/03-parte teorica
lezione in apiario ore 09.00/12.30 c/o apiario scuola
via Cave n.172-Padova-data da defi nire

CAMPOSAMPIERO- PD
Presso Sala Comunale sita in Villa Campello 
Via Tiso da Camposampiero 14
Referente: Niero Celestino 349 5146411 
segreteria@apapadpadova.it
LUNEDI’ ore 20.00/22.30
10/02/2025-17/02-24/02– 03/03– 10/03-parte teorica
lezione in apiario ore 09.00/12.30 c/o apiario scuola
via Cave n.172-Padova-data da defi nire

FRATTA POLESINE-RO
Presso Sala Comunale 
Referente: Pacchin Alessio-tel. 348/3423488 - apacchin@gmail.com
GIOVEDI’ore 20.00/22.30
13/02/2025– 20/02– 27/02-06/03-13/03- parte teorica
lezione in apiario ore 09.00/12.30 c/o apiario di Crema Aurelio 
Via Altaura Vallarana n. 2827-Casale di Scodosia-data da defi nire

MONSELICE-PD
Presso l’I.S.I.S. “J.F. KENNEDY” Via A. De Gasperi n. 20 
Referente: Beria Stefano 348 3120269 
beria.stefano@iiskennedy.edu.it
GIOVEDI’ore 20.00 /22.30
20/02/2025-27/02-06/03-13/03-20/03 parte teorica
lezione in apiario ore 09.00/12.30 c/o apiario I. J.F. Kennedy 
Data da defi nire

CAMISANO VICENTINO-VI 
Presso Sala Comunale 
Referente Centenaro Silvano tel. 333 4120895 
silvano.centenaro@alice.it
VENERDI’ ore 20.00/22.30
21/02/2025-28/02-07/03-14/03-21/03 parte teorica
lezione in apiario ore 09.00/12.30- c/o apiario di Canton Alberto 
via San Daniele n. 61-Camisano Vicentino-data da defi nire

PADOVA
Presso Parrocchia Beata Vergine Maria del Perpetuo Suffragio- 
Via Tartaglia n. 6-Padova
Adesioni presso segreteria associativa: tel. 049/8685762 
segreteria@apapadpadova.it
SABATO ore 9.30/12.00
22/02/2025– 01/03-08/03– 15/03 –22/03 – parte teorica
lezione in apiario ore 09.00/12.30 -via Cave n.172 PD 29/03/2025

STRA’ - VE
Presso locali del Comune da defi nire 
Referente: Gambalunga Mattia 351 5069415 
gambalungamattia90@gmail.com
MERCOLEDI’ ore 20.00 /22.30
05/03/2025– 12/03-19/03-26/03 –02/04– parte teorica
lezione in apiario ore 09.00/12.30 c/o apiario Volpato Alberto 
Liettoli di Campolongo Maggiore-VE- 05/04/2025

ESTE - PD 
Presso locali da defi nire
Referente: Samogizio Lorenzo 327 0433785 
lorenzo.samogizio@tiscali.it
MARTEDI’ ore 20.00/22.30
25/02/2025-04/03-11/03-18/03-25/03 parte teorica
lezione in apiario ore 09.00/12.30 c/o apiario di Buson Ferruc- 
cio via Vegro n. 9 –Borgo Veneto-data da defi nire

• • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • •

GLI ARGOMENTI DEGLI INCONTRI SONO I SEGUENTI:

IL MONDO DELLE API - ATTREZZATURA APISTICA E 
TECNICA DI CONDUZIONE DELL’ALVEARE - PATOLOGIA 
APISTICA E NORME DI SICUREZZA DELL’APICOLTORE - 

FLORA APISTICA E PRODOTTI DELL’ALVEARE - PRATICA IN 
AZIENDA - SMIELATURA E CONFEZIONAMENTO

Le iscrizioni sono aperte per tutti i corsi e possono essere 
effettuate direttamente presso la ns. segreteria al seguente 
indirizzo: segreteria@apapadpadova.it oppure presso i referenti 
indicati per i singoli corsi.
La scheda di adesione ai corsi obbligatoria è scaricabile dal ns. 
sito www.apapadpadova.it, oppure va richiesta in segreteria.
Per motivi organizzativi la scheda di adesione deve pervenire 
in segreteria 15 giorni prima dell’inizio del corso.

Questi corsi saranno attivati con un numero minimo di 10 
partecipanti e sono in parte fi nanziati dal REG. UE 2021/2115.
La quota di partecipazione al corso ammonta a € 50.00.
E’ possibile, durante il corso, l’acquisto del testo: Apicoltura 
Tecnica e Pratica di A. Pistoia a prezzo scontato.

N.B.: Chi si iscrive AD INIZIO CORSO all’Associazione PER LA 
PRIMA VOLTA avrà la priorità nell’assegnazione di almeno 1 
arnia ed 1 nucleo d’api a prezzo agevolato.

Si è pensato inoltre di dare la possibilità di ripetere il corso ai 
Soci che hanno frequentato i ns. corsi nel 2024 e che vogliono 
ripassare i vari argomenti. Agli interessati si chiede un 
piccolo contributo di € 25,00 . Anche per questi è necessaria 
l’iscrizione tramite l’apposita scheda.

MONTAGNANA - MOSSANO - OCCHIOBELLO- PIACENZA 

lavoro che svolgete con tanta passione.

MAGAZZINO APA PAD
Ricordiamo ai nostri Soci che l’Associazione è dotata di 

16/01/2025-23/01-30-01-06/02-13/02-parte teorica

ISCRIZIONI 2025 
TANTI  MOTIVI  VALIDI ....
PER  ISCRIVERSI ALL’APA PAD 
1) Perché la pratica per l’iscrizione e l’aggiornamento annua-

le  in Anagrafe Apistica sono gratis. 
2) Perché i nostri iscritti benefi ciano  dell’Assicurazione RC 

gratuita  per tutti gli alveari e per tutti gli apiari censiti in 
BDA e anche per l’apicoltore. 

3) Perché disponiamo di una “Sala di smielatura collettiva”  
autorizzata per i Soci Apicoltori che vogliono vendere il 
proprio miele nel pieno rispetto delle normative igieni-
co-sanitarie. 

4) Perché disponiamo di un magazzino sempre fornitissimo 
con attrezzature di elevata qualità  seguito con professio-
nalità ed attenzione dal ns. Socio Zago Andrea. 

5) Perché organizziamo interventi formativi in apicoltura per 
principianti e corsi a livello avanzato. 

6) Perché collaboriamo attivamente con l’Ist. Zoop. Sperimenta-
le delle Venezie per progetti di ricerca e di monitoraggio. 

7) Perché l’APA Pad è presente in Consulta Regionale per 
l’Apicoltura e dar voce, per quanto possibile, alle richieste 
degli apicoltori. 

8) Perché disponiamo di una fornita biblioteca a disposizione 
dei propri Soci. 

9) Perché garantiamo l’assistenza tecnica gratis tramite i Tecnici 
Apistici sempre disponibili per consulenze e visite in apiario. 

10) Perché organizziamo incontri e Convegni per affrontare ar-
gomenti sanitari, fi scali ecc. ecc. 

ripassare i vari argomenti. Agli interessati si chiede un 
piccolo contributo di € 25,00 . Anche per questi è necessaria 
l’iscrizione tramite l’apposita scheda.

ISCRIZIONI 2025 
TANTI  MOTIVI  VALIDI ....
PER  ISCRIVERSI ALL’APA PAD 

19° Concorso per la selezione dei migliori 
Mieli APAPAD alla memoria della 
Prof.ssa Flavia Bedin

Ringraziamo i Soci che hanno voluto partecipare a que-
sto Concorso ormai giunto alla 19a edizione.
I campioni pervenuti sono stati 42 seppur con un’anna-
ta difficile sotto vari aspetti.
Ci complimentiamo con i partecipanti per aver presen-
tato in modo adeguato e corretto i vari campioni. 
Ringraziamo la Commissione per l’analisi sensoriale 
per la disponibilità e per il lavoro svolto con la massi-
ma scrupolosità. 
L’esigenza di questo ns. Concorso è sorta per stimolare 
i ns. Soci a produrre un miele di qualità e per corregge-
re eventuali errori durante tutte le fasi di produzione e 
confezionamento. 
Possiamo affermare con soddisfazione che i risultati 
raggiunti sono buoni, ma continueremo con i ns. corsi i 
ns. convegni e con i numerosi incontri di aggiornamen-
to a fornire tutte le informazioni al fine di migliorare 
ancor di più  questo prezioso lavoro  che svolgete con 
tanta passione. 

MAGAZZINO APA PAD

Ricordiamo ai nostri Soci 
che l’Associazione è dota-
ta di un rifornito magaz-
zino con tutta l’attrezza-
tura apistica necessaria 

alla ns. attività.

Inoltre potete contare su una valida consulenza 
per i Vostri acquisti.
A breve saran-
no disponibili 
articoli a prezzi 
scontatissimi!!

ASSISTENZA TECNICA
La nostra Associazione svolge l’assistenza tecnica e con-
sulenza—gratuitamente - avvalendosi dei propri Tecnici 

come da seguente elenco recentemente aggiornato con l’inserimento 
di nuovi Tecnici 

BUSON  FERRUCCIO  338 8535452
AGUGLIARO -ALBETTONE-—ALONTE- ARZIGNANO-ASIAGO-
BORGO VENETO-CAMISANO VICENTIN--CINTO-COLOGNA VENE-
TA-GRISIGNANO DI ZOCCO-LOZZO ATESTINO-MEGLIADINO SAN 
VITALE-MONTEGALDA—MONTEGALDELLA-NOVENTA VICENTI-
NA-ORGIANO-POJANA MAGGIORE-SANTA MARGHERITA D’ADIGE
– SAREGO -SOSSANO -TORRE BELVICINO—VALLI DEL PASUBIO—
VERONA-VO’- CAMPIGLIA DEI BERICI.

CAVALLARIN LIVIO  347 6634546
CARCERI—ESTE-GRANZE—OSPEDALETTO  EUGANEO -PONSO-
SANT’ELENA D’ESTE -SANT’URBANO-VESCOVANA-VIGHIZZOLO 
D’ESTE-VILLA ESTENSE.

CREMA AURELIO  349 2977834
ADRIA—ARQUA’ POLESINE -BADIA POLESINE—BARBARANO VICENTINO—
BASSANO DEL GRAPPA——CASALE DI SCODOSIA—CASTELBALDO—
CASTELGUGLIELMO- COSTA DI ROVIGO—FRASSINELLE POLESINE– LU-
SIA—MASI—MERLARA—MONTAGNANA-MOSSANO—OCCHIOBELLO- PIA-
CENZA D’ADIGE – PONSO—PORTOTOLLE –ROSOLINA– ROVIGO -URBANA—
PETTORAZZA GRIMANI — VILLA MARZANA-VILLADOSE– LENDINARA—
VILLAGA—CRESPINO.

CENTENARO SILVANO  333 4120895
CAMPODORO—CARMIGNANO DI BRENTA-CURTAROLO-
FONTANIVA-GAZZO PADOVANO-GRANTORTO-LIMENA -
MESTRINO-PIAZZOLA SUL BRENTA-RUBANO -SAN PIETRO IN GU’-
TOMBOLO—VIGODARZERE-VILLAFRANCA .

FAGGIN  LUCA  349 7238740 
CAMPOLONGO MAGGIORE-CAMPONOGARA– FOSSO’ - SAONARA.

GAMBALUNGA MATTIA—340 8415142
CAMIN -GRANZE DI CAMIN– DOLO—FIESSO D’ARTICO -MIRA—MIRANO—
NOALE -NOVENTA PADOVANA—SALZANO—SANTA MARIA DI SALA –
SCORZE’- VENEZIA.

MANFRIN ALBERTO  389 0780086
ARQUA’ PETRARCA—BAONE– MONSELICE.

MIZZON GIACOMO  347 6366506
ABANO TERME— BASTIA DI ROVOLON- CERVARESE SANTA CRO-
CE– MONTEGROTTO TERME- ROVOLON—SACCOLONGO- SELVAZ-
ZANO- TEOLO-  VEGGIANO.

NIERO CELESTINO 349 5146411
BORGORICCO—CADONEGHE-CAMPODARSEGO-
CAMPOSAMPIERO—CASTELFRANCO–LOREGGIA-MASSANZAGO -
MORGANO -PIOMBINO DESE-REFRONTOLO -RONCADE -SANTA 
GIUSTINA IN COLLE-TREBASELEGHE– TREVISO-VIGONZA-
VILLANOVA DI CAMPOSAMPIERO-LIMANA.

SAMOGIZIO LORENZO—327 0433785
BATTAGLIA TERME –BOARA PISANI- GALZIGNANO—PERNUMIA–
POZZONOVO- SAN PIETRO VIMINARIO—SOLESINO - STANGHEL-
LA—TORREGLIA.

SANCINETI MARTINO 340 5044520
PADOVA 

SIMIONATO PIERLUIGI—340 7257836
CAMPO SAN MARTINO– CITTADELLA-SAN GIORGIO IN BOSCO-
GALLIERA VENETA– SAN GIORGIO DELLE PERTICHE-SAN MARTI-
NO DI LUPARI –VILLA DEL CONTE.

URECHE VALERIO  329 7652294
ARZERGRANDE-BOJON-BRUGINE-CAMPAGNALUPIA-CAVARZERE-
CHIOGGIA-CODEVIGO-CORREZZOLA-LEGNARO-PIANIGA-PIOVE 
DI SACCO-PONTELONGO-SANT’ANGELO DI PIOVE DI SACCO-
STRA’- VIGONOVO.

ZANFORLIN SILVANO  340 3256982
AGNA—ALBIGNASEGO– ANGUILLARA VENETA- ARRE-BAGNOLI -
BOVOLENTA-CANDIANA– CARTURA -CASALSERUGO—CONSELVE 
- DUE CARRARE- MASERA’ - POLVERARA -PONTE SAN NICOLO’-
TERRASSA PADOVANA -TRIBANO.
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La nostra Associazione svolge l’assistenza tecnica e con-
sulenza—gratuitamente - avvalendosi dei propri Tecnici 

come da seguente elenco recentemente aggiornato con l’inserimento 
di nuovi Tecnici  
 
BUSON  FERRUCCIO  338 8535452 
AGUGLIARO -ALBETTONE-—ALONTE- ARZIGNANO-ASIAGO-
BORGO VENETO-CAMISANO VICENTIN--CINTO-COLOGNA VENE-
TA-GRISIGNANO DI ZOCCO-LOZZO ATESTINO-MEGLIADINO SAN 
VITALE-MONTEGALDA—MONTEGALDELLA-NOVENTA VICENTI-
NA-ORGIANO-POJANA MAGGIORE-SANTA MARGHERITA D’ADIGE
– SAREGO -SOSSANO -TORRE BELVICINO—VALLI DEL PASUBIO—
VERONA-VO’- CAMPIGLIA DEI BERICI. 
 
CAVALLARIN LIVIO  347 6634546 
CARCERI—ESTE-GRANZE—OSPEDALETTO  EUGANEO -PONSO- 
SANT’ELENA D’ESTE -SANT’URBANO-VESCOVANA-VIGHIZZOLO 
D’ESTE-VILLA ESTENSE. 
 
CREMA AURELIO  349 2977834 
ADRIA—ARQUA’ POLESINE -BADIA POLESINE—BARBARANO VICENTINO—
BASSANO DEL GRAPPA——CASALE DI SCODOSIA—CASTELBALDO—
CASTELGUGLIELMO- COSTA DI ROVIGO—FRASSINELLE POLESINE– LU-
SIA—MASI—MERLARA—MONTAGNANA-MOSSANO—OCCHIOBELLO- PIA-
CENZA D’ADIGE – PONSO—PORTOTOLLE –ROSOLINA– ROVIGO -URBANA—
PETTORAZZA GRIMANI — VILLA MARZANA-VILLADOSE– LENDINARA—
VILLAGA—CRESPINO. 
 
CENTENARO SILVANO  333 4120895 
CAMPODORO—CARMIGNANO DI BRENTA-CURTAROLO-
FONTANIVA-GAZZO PADOVANO-GRANTORTO-LIMENA -
MESTRINO-PIAZZOLA SUL BRENTA-RUBANO -SAN PIETRO IN GU’- 
TOMBOLO—VIGODARZERE-VILLAFRANCA . 
 
FAGGIN  LUCA  349 7238740  
CAMPOLONGO MAGGIORE-CAMPONOGARA– FOSSO’ - SAONARA. 
 
GAMBALUNGA MATTIA—340 8415142 
CAMIN -GRANZE DI CAMIN– DOLO—FIESSO D’ARTICO -MIRA—MIRANO—
NOALE -NOVENTA PADOVANA—SALZANO—SANTA MARIA DI SALA –
SCORZE’- VENEZIA. 
 
MANFRIN ALBERTO  389 0780086 
ARQUA’ PETRARCA—BAONE– MONSELICE. 
 
MIZZON GIACOMO  347 6366506 
ABANO TERME— BASTIA DI ROVOLON- CERVARESE SANTA CRO-
CE– MONTEGROTTO TERME- ROVOLON—SACCOLONGO- SELVAZ-
ZANO- TEOLO-  VEGGIANO. 
 
NIERO CELESTINO 349 5146411 
BORGORICCO—CADONEGHE-CAMPODARSEGO-
CAMPOSAMPIERO—CASTELFRANCO–LOREGGIA-MASSANZAGO -
MORGANO -PIOMBINO DESE-REFRONTOLO -RONCADE -SANTA 
GIUSTINA IN COLLE-TREBASELEGHE– TREVISO-VIGONZA-
VILLANOVA DI CAMPOSAMPIERO-LIMANA. 
 
SAMOGIZIO LORENZO—327 0433785 
BATTAGLIA TERME –BOARA PISANI- GALZIGNANO—PERNUMIA– 
POZZONOVO- SAN PIETRO VIMINARIO—SOLESINO - STANGHEL-
LA—TORREGLIA. 
 
SANCINETI MARTINO 340 5044520 
PADOVA  
 
SIMIONATO PIERLUIGI—340 7257836 
CAMPO SAN MARTINO– CITTADELLA-SAN GIORGIO IN BOSCO-
GALLIERA VENETA– SAN GIORGIO DELLE PERTICHE-SAN MARTI-
NO DI LUPARI –VILLA DEL CONTE. 
 
URECHE VALERIO  329 7652294 
ARZERGRANDE-BOJON-BRUGINE-CAMPAGNALUPIA-CAVARZERE-
CHIOGGIA-CODEVIGO-CORREZZOLA-LEGNARO-PIANIGA-PIOVE 
DI SACCO-PONTELONGO-SANT’ANGELO DI PIOVE DI SACCO-
STRA’- VIGONOVO. 
 
ZANFORLIN SILVANO  340 3256982 
AGNA—ALBIGNASEGO– ANGUILLARA VENETA- ARRE-BAGNOLI -
BOVOLENTA-CANDIANA– CARTURA -CASALSERUGO—CONSELVE 
- DUE CARRARE- MASERA’ - POLVERARA -PONTE SAN NICOLO’- 
TERRASSA PADOVANA -TRIBANO. 
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Editoriale del Presidente
Cari Amici Apicoltori,
  Siamo ormai giunti alla fi ne di questo 2024. E’ stato un anno molto impegnativo per l’Associazione, per le molteplici 
attività svolte e per le gravose incombenze di carattere burocratico. Durante la stagione sono stati consegnati n. 200 nuclei d’api e 
n. 380 arnie oltre ai sublimatori, alle api regine ed alle arniette da 6 telaini.
Sono stati organizzati 10 corsi di formazione e 4 importanti Convegni di apicoltura oltre alla numerose riunioni di zona ed agli incontri 
tecnici di aggiornamento. Abbiamo svolto attività in varie scuole primarie della provincia e manifestazioni varie sul territorio. Tutto 
questo è stato possibile anche grazie ai fi nanziamenti comunitari del Reg. 2021/2115.
Con i fi nanziamenti regionali abbiamo invece aderito, tramite l’Istituto Zoop. Sperimentale delle Venezie, al progetto Nutriapi 2024 
che ci ha permesso la distribuzione-gratuita-di vari tipi di candito e glucosio per le nostre api.
Ora mi preme ricordare l’ultimo appuntamento del 2024 con il Convegno ed Assemblea del prossimo 15 Dicembre a Legnaro, come 
da programma sottostante.
Concludo con l’augurio più sincero per le prossime festività a Voi ed alle Vs. Famiglie, da parte mia e del Consiglio Direttivo.

Il Presidente APA PAD

Silvano Zanforlin

ASSEMBLEA STRAORDINARIA e CONVEGNO Domenica 15 Dicembre 2024 
Sala Agricoltura - Corte Benedettina - LEGNARO - Via Orsaretto  

• 8.30  Registrazione dei partecipanti e saluti del Presidente Silvano Zanforlin e: 
  del Pro Rettore di Agripolis Dott. Paolo Sambo
  del Sindaco del Comune di Legnaro Dott. Vincenzo Danieletto e dell’Assessore Cristina Licata 
  del Consigliere Regionale Dott.ssa Elisa Venturini-
  del Vice Pres. Provinciale Dott. Vincenzo Gottardo -

CONVEGNO:
• 9.00  Relatore: Dott. Salvatore Ziliani: L’importanza di allevare le api locali - 

Mercato del miele - scenario attuale e nuove prospettive.
• 11.00  Pausa Caffè
• 11.15  Relatore: Dott. Mattia Schiavo della ditta Chemicals Laif : 
  Aggiornamento sui nuovi prodotti per trattamento alla varroa.
• 12.00 Consegna targhe agli apicoltori anziani e Premiazione 19° Concorso Mieli APA PAD
• 11.50 Consegna targhe agli apicoltori anziani e Premiazione del 19° Concorso Nazionale del miele APA Pad
• 12.20 Estrazione premi lotteria-
• 12.45 Aperitivo e Buffet

 • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • •
PREMIAZIONE NOSTRI SOCI APICOLTORI

Continua la tradizione di premiare con una targa quei Soci che hanno dedicato, con passione, gran parte della loro vita 
all’Apicoltura. Quest’anno il riconoscimento andrà ai Soci:

• 12.00 Consegna targhe agli apicoltori anziani e Premiazione 19° Concorso Mieli APA PAD

L’INFORMATORE  
Bollettino di informazione per gli associati all’A.P.A. Pad. 

ASSOCIAZIONE PATAVINA APICOLTORI IN PADOVA 

 
                                                                  ANNO 2024 - NUMERO  4 

Sede : Via Cave, 172—35136 PADOVA  presso l’Istituto  Agrario San Benedetto da Norcia – tel.  e fax 049/8685762–  www.apapadpadova.it 

EDITORIALE DEL PRESIDENTE 
Cari amici apicoltori , 
Siamo ormai giunti alla fine di questo 2024. E’ stato un anno molto impegnativo per l’Associazione, per le molteplici 
attività svolte e per le gravose incombenze di carattere burocratico. 
Durante la stagione sono stati consegnati n. 200 nuclei d’api e n. 380 arnie oltre ai sublimatori, alle api regine ed alle 
arniette da 6 telaini. 
Sono stati organizzati 10 corsi di formazione e 4 importanti Convegni di apicoltura oltre alla numerose riunioni di zona 
ed agli incontri tecnici di aggiornamento. 
Abbiamo svolto attività in varie scuole primarie della provincia e manifestazioni varie sul territorio. 
Tutto questo è stato possibile  anche grazie ai finanziamenti comunitari del Reg. 2021/2115. 
Con i finanziamenti regionali abbiamo invece aderito, tramite l’Istituto Zoop. Sperimentale delle Venezie, al progetto 
Nutriapi 2024 che ci ha permesso la distribuzione—gratuita—di vari tipi di candito e glucosio per le nostre api. 
Ora mi preme ricordare l’ultimo appuntamento del 2024 con il Convegno ed Assemblea del prossimo 15 Dicembre a 
Legnaro, come da programma sottostante. 
Concludo con l’augurio più sincero per le prossime festività a Voi ed alle Vs. Famiglie, da parte mia e del Consiglio 
Direttivo. 
                                                                                                                                                              Il Presidente 
                                                                                                                                                          Silvano Zanforlin 
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ASSEMBLEA STRAORDINARIA e  CONVEGNO                             
  Domenica 15 Dicembre 2024 

Sala Agricoltura—Corte Benedettina—Via Orsaretto—LEGNARO—PADOVA  
 
   8.30  Registrazione dei partecipanti e saluti del Presidente  Silvano Zanforlin  e: 
            del Pro Rettore di Agripolis Dott. Paolo Sambo 
            del Sindaco del Comune di Legnaro  Dott. Vincenzo Danieletto e dell’Assessore Cristina Licata 
            del Consigliere Regionale  Dott.ssa Elisa Venturini- 
            del Vice Pres. Provinciale  Dott. Vincenzo Gottardo - 

   CONVEGNO:  
  9.00 Relatore: Dott.  Salvatore Ziliani: L’importanza di allevare le api locali—Mercato del miele–  
                           scenario attuale e nuove prospettive. 
11.00 Pausa Caffè 
11.15 Relatore: Dott. Mattia Schiavo della ditta Chemicals Laif :  
                            Aggiornamento sui nuovi prodotti per trattamento alla varroa. 
12.00 Consegna targhe agli apicoltori anziani  e Premiazione 19°  Concorso Mieli APA PAD 
11.50 Consegna targhe agli apicoltori anziani e Premiazione del 19° Concorso Nazionale del miele  APA Pad- 
12.20 Estrazione premi lotteria-  
12.45 Aperitivo e Buffet 
 
PREMIAZIONE NOSTRI SOCI APICOLTORI 
Continua la tradizione di premiare con una targa quei Soci che hanno dedicato, con passione, gran parte della loro 
vita all’Apicoltura. Quest’anno il riconoscimento andrà ai   Soci: 
 BIANCHIN ANGELO 
 MAGAROTTO LUCIANO 
 MASSARO GIANPAOLO 
 ONGARO GIUSEPPE 
 PAGGIARO GUERRINO 
 SCACCO LUCIA 
 TELLARINI ANACLETO 
 

LAVORI IN APIARIO

La stagione invernale è ottima per iniziare a costruire i 
nuovi telai con la cera derivata dalla disopercolatura dei favi, 
in tal modo, quando sarà il momento opportuno, si potranno 
dare alle api per sostituire i favi ormai vecchi.
Nel mese di dicembre ci si deve accertare che la coibenta- 
zione delle arnie, se eseguita, sia ancora effi cace e che non 
si crei eccessivo ristagno di umidità all’interno dell’alveare. 
E’ opportuno che l’arnia sia correttamente arieggiata.
Bisogna poi evitare che animali estranei entrino all’interno 
dell’arnia per costruire il proprio nido.
Per questo motivo è necessario restringere la porticina 
d’entrata.
Nel mese di gennaio bisogna prestare particolare attenzione 
allo stato delle scorte. E’ bene capire se l’alveare necessità di 
essere nutrito con del candito o meno.
Se si scorgono palline di pollini si ha la certezza che la 
famiglia ha iniziato ad importare.
Nel mese di febbraio, con le temperature ancora rigide, 
devono essere svolte alcune operazioni importanti per con- 
sentire la corretta ripresa della famiglia soprattutto se si vuole 
già godere delle prime fi oriture.
E’ necessario accertarsi dello stato di salute delle varie 
famiglie, dello stato delle loro scorte e del loro stadio di 
sviluppo.

ALMANACCO 2025
Anche per il 2025 abbiamo pubblicato l‘”Almanacco” con 
gli atti dei Convegni ed interessanti articoli sulle ultime novità 
del settore. Sarà disponibile al Convegno del 15 Dicembre e 
successivamente in segreteria.
E’ gradita un’offerta libera e volontaria.

APIMELL 2025 - PIACENZA
E’ ns. intenzione organizzare la corriera per visitare a Piacenza 
l’importante Fiera del settore per Domenica 09 Marzo 
2025. Vi invitiamo a dare la Vs. adesione in segreteria entro 
il 10 Febbraio 2025. Con l’adesione è previsto il versamento 
della caparra di € 15.00 pro- capite.

PROGRAMMA
incontri aggiornamento tecnico 2025

ZONA MONTAGNANESE:
Tecnici: Buson Ferruccio - Crema Aurelio
Circolo Parrocchiale NOI - Megliadino San Fidenzio
05/01-02/02-02/03-06/04–04/05-01/06 ore 09.00-11.00

ZONA ALTA PADOVANA :
Tecnici: Centenaro Silvano - Simionato Pierluigi
Santa Giustina in Colle presso Sala Pubblica del Comune
07/01-04/02– 04/03-01/04– 06/05 ore 20.30-22.30

ZONA PIOVESE-VENEZIANA:
Tecnici: Faggin Luca - Gambalunga Mattia - Ureche Valerio 
Vigonovo - Sala Polivalente del Comune-Via Veneto n. 2 
13/01-03/02-03/03-07/04-05/05– ore 21.00-23.00

SACCOLONGO:
Centro Culturale Al Parco- Via Roma 53
Tecnico: Mizzon Giacomo 09/01-13/02-13/03-10/04-08/05 
ore 20.30-22.30

Servizi Associativi e contatti utili
Presidente
Il Presidente - Zanforlin Silvano può essere contattato al 
N. 340 3256982 oppure al seguente indirizzo:
E– mail: zanforlin1154@gmail.com
Segreteria Associativa Lunedì 10.30/12.30 
   Mercoledì 15.30/19.00
E-mail: segreteria@apapadpadova.it
Servizio Anagrafe Apistica
E-mail: anagrafe@apapadpadova.it
Questo servizio viene svolto online prevalentemente nella 
giornata di sabato.
Magazzino:
Lunedì 08.30/12.00 Mercoledì 15.30/19.00 Sabato   
08.30/12.00
E-mail: magazzino@apapadpadova.it

Lotteria 2024:
Continua la tradizionale lotteria con 30 premi.

In occasione del Convegno del 15/12 sarà consegnato 
un biglietto omaggio a tutti i partecipanti, ulteriori 
biglietti saranno venduti dai ns. incaricati al costo di € 1.00. 
Tutti i premi saranno consegnati alla fi ne del Convegno.
Cogliamo l’occasione per ringraziare sentitamente i 
ns. fornitori, da sempre disponibili e partecipi alle ns. 
iniziative, per il materiale gentilmente offerto.

La presente pubblicazione è stata oggetto di aiuto pubblico a sensi del Reg. 2021/2115 

settore Apicoltura - sottoprogramma 2024/2025 - CUP B92H24007740005

In redazione: Zanforlin Silvano-Barbato Daniela - Stampa del 01/12/2024
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• BIANCHIN ANGELO
• MAGAROTTO LUCIANO
• MASSARO GIANPAOLO
• ONGARO GIUSEPPE

• PAGGIARO GUERRINO
• SCACCO LUCIA
• TELLARINI ANACLETO

ASSEMBLEA STRAORDINARIA e CONVEGNO Domenica 15 Dicembre 2024 

Il Presidente - Zanforlin Silvano può essere contattato al 
N. 340 3256982 oppure al seguente indirizzo:

 Lunedì 10.30/12.30 
   Mercoledì 15.30/19.00

• 11.50 Consegna targhe agli apicoltori anziani e Premiazione del 19° Concorso Nazionale del miele APA Pad

05/01-02/02-02/03-06/04–04/05-01/06 ore 09.00-11.00

Santa Giustina in Colle presso Sala Pubblica del Comune

della caparra di € 15.00 pro- capite.

incontri aggiornamento tecnico 2025

Continua la tradizione di premiare con una targa quei Soci che hanno dedicato, con passione, gran parte della loro vita 

incontri aggiornamento tecnico 2025

Continua la tradizione di premiare con una targa quei Soci che hanno dedicato, con passione, gran parte della loro vita 

, dello stato delle loro scorte e del loro stadio di 

Anche per il 2025 abbiamo pubblicato l‘”Almanacco” con Anche per il 2025 abbiamo pubblicato l‘”Almanacco” con Anche per il 2025 abbiamo pubblicato l‘”Almanacco”

La stagione invernale è ottima per iniziare a costruire i 
nuovi telai con la cera derivata dalla disopercolatura dei favi, nuovi telai con la cera derivata dalla disopercolatura dei favi, nuovi telai

CHIUSURA INVERNALE:
Dal 19 DICEMBRE 2024 al 10 GENNAIO 2025

Ci giungono segnalazioni, da alcune zone, che il notiziario 
associativo arriva con notevole ritardo. Purtroppo ciò non 
dipende dalla nostra segreteria bensì dal servizio postale. 
Per ovviare a questo inconveniente Vi suggeriamo di 
iscriverVi alla newsletter del nostro sito completamente 
rinnovato: www.apapadpadova.it


